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Miljopolicy 2023

Hallbar utveckling &r sjalvklart fér oss pa Gourmet Sofie och vi arbetar aktivt med att
minska verksamhetens belastning pa miljén. Vi bedriver var verksamhet ansvarsfullt och
enligt standarderna ISO 9001 och ISO 14001 for att sakerstélla ett systematiskt
kvalitets- och miljdarbete i foretaget vilket &r en trygghet for vdra kunder och
samarbetspartners.

N&rproducerat och att anvénda varor i sésong ligger i linje med vart koncept. Genom att
vélja alltmer ekologiska produkter och tjanster i s stor utstrdckning som méjligt bidrar
vi till en battre varld. Var miljopolicy ar levande och en naturlig del i vart dagliga arbete
och vi minskar kontinuerligt var miljépaverkan med fokus pa energi, kemikalier och
transportomradet.

I vart operativa arbete innebar detta att vi
e anvéander narproducerade, ekologiska samt ravaror i sdsong samt andra
miljomarkta varor sd 18ngt det ar méjligt
e valjer leverantérer med hansyn till deras miljopolicys och om de erbjuder
miljovanliga produkter
o foljer gallande miljélagstiftning samt andra myndigheters krav och
rekommendationer och haller oss uppdaterade av nya rén inom miljdomradet
o dar det &r mojligt anvander komposterbart engdngsmaterial och andra
miljdmarkta produkter i var verksamhet samt sténdigt ligga pa vara leverantérer
for battre alternativ med tanke pa hallbarhet
o efterstravar att félja Varldsnaturfonden WWFs rekommendationer vad géller valet
av fisk och skaldjur samt att anvanda MSC-markt fisk
e hushaller med de energikravande tillverksprocesser vi nyttjar och séker stindigt
energibesparande alternativ som t ex att inte 13ta spisar, ugnar, lampor m.m. sta
pa i onddan
e organiserar miljdarbetet sd att det blir ett naturligt inslag i vart dagliga arbete
och standigt utvecklas till det battre
e haller oss i framkant vad galler miljé och féresla miljériktiga material och
metoder for vdra kunder
erbjuda frascha och valsmakande vegetariska och veganska alternativ
arbeta aktivt for en minskad kéttkonsumtion med lockande alternativ
minskar matsvinnet och &r duktiga pd att anvénda allt vi képer in
minskar anvandningen av skadliga &mnen i var verksamhet
sdakerstaller hanteringen av kemiska produkter
okar atervinningsgraden av avfall genom att tex ateranvénda kartonger och
lador
sorterar avfall s8 att exempelvis vart matavfall blir biogas
o sakerstaller att hantering av farligt avfall sker pa ett sdkert och miljdanpassat
satt
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